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PINOT NOIR

INTRODUCTION:

En France, c'est une tradition de se donner rendez-vous dans une brasserie ou un bistro
local, afin de discuter, de prendre un verre ou de diner ensemble. B&G Bistro a toutes les
qualités requises d'un bon vin de Bistro : délicieux, amusant, c’est un parfait
accompagnement aux différents mets et saveurs !

PRODUCTION:

Appellation: Vin de France.
Cépage: 100% Pinot Noir.
Région: Languedoc Roussillon et Corse.

Sol: La diversité des terroirs (schistes, ardoises, calcaires, graves) apporte complexité et richesse au
vin.

Climat: Les vignes sont situées dans les zones les plus fraiches. Climat Méditerranéen, venteux avec
des températures élevées et un ensoleillement exceptionnel. En raison de 'emplacement, il existe
une large amplitude de température entre les nuits et les jours, idéale pour la maturité du Pinot
Noir.

Viticulture: Conduite manuelle du vignoble, sélection rigoureuse et interférence minimum dans la
maturation naturelle des raisins.

Vinification: Egrappage des raisins - macération pré-fermentaire a froid de 3 jours pour extraire
= des aromes complexes a 12°C - fermentation alcoolique en cuve avec pigeage 2 fois par jour
/)) ) 2/) (température soigneusement contrdlée pour atteindre 27°C en fin de fermentation). Fermentation
SF U ( malolactique en cuve.

morion |48 DEGUSTATION:

FRANGE L Couleur: Robe rouge rubis, lumineuse et brillante.

Barton &Guestier

Nez: C’est un vin fruité aux aro6mes de cerises fraiches, de grenade. Apres agitation, il révéle des
effluves de sous-bois, de tabac et de sauge sauvage.

Palais: Bouche acidulée et fruitée. L’acidité qui remplit la bouche donne du caractere et de la
longueur a la finale.
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B arton &Guestier Accords mets et vin: Plats a partager (tapas), plats a base de tomate, plats épicés, plats
peEPULs 1725 ———  méditerranéens, paella, viandes rouges ou blanches, risotto, thon grillé.
Service: Entre 14-16°C / 57-61°F.

PRATIQUE:

Chateau Magnol
87 Rue du Dehez.
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