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Ce vin est un hommage à Thomas BARTON qui, aventurier et visionnaire, quitte son Irlande natale, s’installe à Bordeaux et fonde sa 

maison de vin en 1725.  Vers 1746, grâce à son expertise et son savoir-faire, il est le plus important négociant de la place.  

L’habillage, sobre et classique, rappelle ce début de 18ème siècle, avec un « flacon bordelais », une capsule courte, un bouchon long, et une 

étiquette faisant ressortir le nom du négociant et de l’appellation. 
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Classification : Appellation Saint-Julien Contrôlée 

Région : Vignoble situé à une quarantaine  de kilomètres au nord de Bordeaux. C’est l’une des appellations les 

plus prestigieuses du Haut Médoc. C’est à Saint Julien que Hugh Barton a acquis deux propriétés parmi 

les plus reconnues, les Chateaux Leoville et Langoa en 1821 ! 

Cépages : 57% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 8% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot 

Sol : Croupes de graves fines d’origine Garonnaise 

Climat : Océanique, tempéré et humide 

Vinification : Foulage des raisins – fermentation alcoolique conduite en cuves à 30-32°C avec un remontage quotidien  

– longue macération (3 semaines) -  fermentation malolactique en cuves - élevage en barriques de chêne 

français pendant 6 mois. 

Viticulture : Rendements limités, conduite manuelle du vignoble, sélection minutieuse et interférence minimum lors 

du processus naturel de maturation des raisins. Vendanges manuelles. 
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Couleur : Grenat intense. 

Nez : Riche, intense, dominé par des arômes de fruits noirs et de jolies notes de poivre noir et de cannelle. 

Bouche : Harmonieuse, bien équilibrée avec une finale longue à la fois fruitée et épicée. 
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Mets et vin : Filet de bœuf, agneau rôti aux herbes, poitrine de poulet farcie aux champignons noirs, fromages – Servir 

entre 16°C et 18°C. 

Commentaires : Un vin de caractère, doté d’une belle structure tannique et développant d’intenses arômes fruités et 

épicés. 

Médailles : 

 

 

 

Médaille de Bronze – Decanter World Wine Awards 2014 – Royaume Uni 
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