Barton &Guestier

DEPUIS 1725

Clasificacion:
Regidn:
Variedades de uva:
Suelo:

Clima:
Vinificacion:

Viticultura:

Vino espumoso rosada

Ensamblaje de vinos procedentes del sur de Francia
50 % Grenache, 30 % Cinsault, 20% Syrah
Arcillo-calcéreo

Mediterraneo, muy soleado, seco y ventilado

Estrujado de las uvas — control de la fermentacion alcohdlica — segunda
fermentacidn en cuba cerrada — clarificacién y embotellado.

Rendimientos limitados, gestién manual del vifiedo, seleccién minuciosa e
interferencia minima durante el proceso natural de maduracion de las uvas..

Color:
Nariz:
Boca:

Color rosa salmon brillante. Burbujas finas y delicadas..
Fresas, frambuesas y agradable aromas especiadas.

Una explosion de frutos del bosque a los que se combinan a notas de cereza fresca
y de especias. jSe puede degustar como aperitivo con pastelitos sin esperar!

Maridaje:
Comentarios:

Ideal como aperitivo — Servir entre 5°C y 6°C..
Vino fécil de beber, fresco y agradable. jA beber en cualquier momento!

Siguenos en facebook : www.facebook.com/bartonguestier

EL ABUSO DE ALCOHOL ES PELIGROSO PARA LA SALUD : CONSUMIR CON MODERACION



http://www.facebook.com/bartonguestier

