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APPELLATION MARGAUX CONTROE \

PRODUIT DE FRANCE

Clasificacion:

Appellation Margaux Controlée

Region: Vifiedo situado a unos 20 kilémetros al norte de Burdeos. Es la denominacion mas meridional del Médoc.
Variedades de uva: 50% Cabernet Sauvignon, 50% Merlot
Suelo: Cimas redondeadas de grava fina de origen garonés
Clima: Oceénico, templado y hiimedo
Vinificacion: Estrujado de la uva — fermentacion alcohdlica realizada a 30-32°C con un remontado diario —
maceracion larga (3 semanas) — fermentacion malolactica en cubas — crianza en barricas de roble francés
durante 12 meses (un 30% en barricas nuevas).
Viticultura: Rendimientos limitados, gestion manual del vifiedo, seleccién minuciosa e interferencia minima durante
el proceso natural de maduracion de las uvas. Vendimias manuales.
Color: Capa rojo purpura profundo.
Nariz: Complejo, combina aromas a bayas rojas y negras. Cuando se agita aparecen delicadas notas tostadas y
ahumadas.
Boca: Vino de textura sedosa, con taninos presentes pero redondos. Final largo y aromatico.
Maridaje: Filete de ternera, cordero asado con hierbas frescas, pechuga de pollo rellena con champifiones negros —

Comentarios:

Medallas:

Notas de prensa:

Servir entre 16°C y 18°C.

Placentero, redondo, opulento y afrutado, con una estructura sedosa. Este vino sabroso seducird a todos
los amantes de Margaux.

*Seleccionado en la Guide des Meilleurs Vins a Petits Prix 2009 — Revue du Vin de France (afiada 2006)
*Medalla de Plata — Concours Mondial de Bruxelles 2007 — Bélgica (afiada 2004)

“Muy bien” (Sehr Gut) — Mundus Vini 2006 — Alemania (afiada 2004)

*Wine Enthusiast - Buying Guide (Guia de Compras): 88/100 (afiada 2010)

Siganos en facebook : www.facebook.com/bartonguestier

EL CONSUMO EXCESIVO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD. DISFRUTE DE UN CONSUMO RESPONSABLE
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