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PRODUIT DE FRANCE

Clasificacion: Appellation Médoc Controdlée
Regidn: Vifedo situado en la orilla izquierda del estuario de Gironda.
Variedades de uva: 50% Cabernet Sauvignon, 50% Merlot
Suelo: Arenay grava
Clima: Oceénico, templado y himedo
Vinificacién: Estrujado de la uva — fermentacion alcohdlica realizada en cubas a 30-32°C con un remontado diario —
maceracion larga (3 semanas) - fermentacion malolactica en cubas — crianza en barricas (roble francés)
durante 6 meses.
Viticultura: Seleccion minuciosa de las uvas. Rendimientos limitados, gestién manual del vifiedo, seleccién
minuciosa e interferencia minima durante el proceso natural de maduracion de las uvas.
Color: Rubi intenso con reflejos pirpura.
Nariz: Rico, combina aromas de cereza negray ardndano. Al agitar la copa aparecen delicadas notas de
menta, pimienta negray regaliz.
Boca: Buena textura en boca, con taninos fundidos y maduros. Final persistente.
Maridaje: Atun en salsa de vino tinto, entrecot bordelés, queso de los Pirineos con confitura de guindas —

Comentarios:
Medallas:

Servir entre 16°C y 18°C.
Vino de agradable frescor, denso y sedoso. Una buena expresién de la afiada.

* “Recomendado” - Decanter World Wine Awards 2013 — Gran Bretafia (afiada 2011)

* Medalla de Bronce — International Wine Challenge 2012 — Gran Bretafia (afiada 2010)
* Medalla de Bronce — International Wine & Spirits Competition 2007 — Gran Bretafia
(afiada 2005)

* Seal — Mundus Vini 2007 — Alemania (afiada 2005)

Siganos en facebook : www.facebook.com/bartonguestier

EL CONSUMO EXCESIVO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD. DISFRUTE DE UN CONSUMO RESPONSABLE
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