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Clasificacion: Denominacion Bordeaux Controlada
P Region: Principalmente situado en “Entre-Deux-Mers” y en la margen derecha del estuario del
R Gironda
O Variedades de uva: 60% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon
B Suelo: Grava, arcillo-calcareo
C Clima: Oceénico, templado y himedo
C Vinificacién: Estrujado de las uvas — fermentacion alcohdlica realizada a alta temperatura (30-32°C)
| con remontado diario — maceracion (2 6 3 semanas) — fermentacion malolactica —
O crianza sobre lias en cubas
N Viticultura: Rendimientos limitados, gestion manual del vifiedo, seleccion minuciosa e interferencia
minima durante el proceso natural de maduracion de las uvas.
C Color: Rojo brillante
A Nariz: Un bonito buqué dominado por flores (violet), frutas rojas (frambuesa) y especias
T (canela y pimiento)
A Boca: Suave y complete en el paladar. Delicado, taninos suaves. Un final largo y afrutado.
Maridaje: Queso, paté y carne roja — Servir entre 16°C y 18°C
; Comentarios: Un bonito vino cén sus frutas ricas. Una buena armonia en este vino que caracteriza
A esta gosecha. Se p,uede bebe.r cén un camembert maduro, una buena carne roja, o
c también un postre con frutas rojas o negras.
T Notas de prensa: Guide Gilbert & Gaillard — French Wine Guide — Nota 81/100
i “Deep crimson. A mix of ripe red and black fruits ... The palate is generous and
C powerful. Polished, fruit-forward....”
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EL ABUSO DE ALCOHOL ESPELIGROSO PARA LA SALUD : CONSUMIR CON MODERACION.
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