BARTON (GUESTIER

DEPUIS 1725

HERITAGE

N°296

PRODUCCION

Denominacién Duché d’Uzés Controlada

Region: al sur del Rédano entre Nimes y Ales.

Variedades de uvas: 65% Syrah, 35% Grenache.

> @ . .
“= Suelo: Arcilloso y calizo.

gb Clima: Mediterraneo con altas temperaturas y una insolacion excepcional durante el dia 'y
noches frescas, ideal para la variedad de uva Syrah.

Vinificacién: Uva despalillada, remontados diarios — larga maceracion en depdsito durante 3
semanas. Envejecido en barricas de roble francés durante 6 meses. Esmerada vinificacion para
preservar la fruta y finura de estos grandes Syrah.

Viticultura: Mantenimiento manual de bajos rendimientos, rigurosa seleccion y minima
interferencia en la maduracién natural de la uva. La produccién esta limitada a 12 000 botellas por
cuvée. Cada numero de cuvée corresponde a una nueva afiada, el nimero 300 sera la afiada de los

300 afios de Barton & Guestier.

BARTON { GUESTIER

DEPUIS 1726

Tamafio disponible: 75cl.

CATA N 296

HERITAGE

<©» Color rubi intenso con reflejos violadceos. Dévithar de vins tare  de plpes depuis 34ams,
Baston & Guestier reste fidele d son beritage et son eiprit

pour vous faire décowvrir [ Appellation Duché d"Ughi

w 7 X

Q Una explosidn de frutos negros, pimiento negra combinada con notas de regaliz y tabaco DUCHE D'UZES
cuando el vino esta aireado APPELLATION DUCHE D'UZES CONTROLEE

SYRAH - GRENACHE

<> Bien equilibrado con una textura armoniosa. Final largo afrutado y especiado.

r©'Filete de ternera, lomo de cordero asado con hierbas frescas, filete de pollo relleno de setas
negras, quesos con caracter, platos especiados, postres a base de chocolate negro.

Servir entre 14°Cy 16 °C.

MEDALLAS

Medalla de Plata — IWC 2023 — Afiada 2020
Medalla de Oro — Best in Show Rhéne — Mundus Vini Spring Tasting 2023 — Aflada 2020

Enjoy our quality responsibly
B G www.barton-guestier.com
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http://www.barton-guestier.com/

